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沸騰なし
―
省エネ1節水

ス
パ
ゲ
テ
ィ
や
ラ
ー
メ
ン

な
ど
の
麺
類
を
扱
う
飲
食
店

に
欠

か

せ
な

い
ゆ

で
麺
機

（パ
ス
タ
ボ
イ
ラ
ー
）
は
、

食
器
洗
浄
機
な
ど
と
並
び
消

費
電
力
が
膨
ら
み
が
ち
な
厨

房
機
器
の
１
つ
だ
。
日
本
洗

浄
機

（東
京

・
大
田
）
が
製

造

・
販
売
す
る
機
種
は
、
湯

を
沸
騰
さ
せ
ず
に
麺
を
ゆ
で

ら
れ
る
の
が
特
徴
で
、
大
幅

な
省

エ
ネ
に
つ
な
が
る
。
排

出

す
る
熱
を
減

ら
せ
る
た

め
、
従
業
員
の
労
働
環
境
の

改
善
に
も
貢
献
す
る
。

「
サ

ニ
ク

ッ
ク
無
沸
騰
噴

流
パ
一ス
タ
ボ
イ
ラ
」
は
す
か

シ
ャ

ッ
タ
ー
で
水
槽
に
湯
気
を
と
じ
込
め
る
の
で
、

厨
房
の
温
度
上
昇
を
抑
え
る

う
。
従
業
員
も
熱
気
に
さ
ら

さ
れ
ず
に
済
む
。

麺
を
入
れ
る
カ
ゴ
は
リ
フ

ト
付
き
で
、
タ
イ
マ
ー
で
設

定
し
た
時
間
が
過
ぎ
る
と
自

動
的
に
麺
を
湯
か
ら
出
す
。

個
々
の
カ
ゴ
の
ゆ
で
具
合
を

確
認
す
る
手
間
を
省
け
、
特

に
混
み
合
う
時
間
帯
に
効
果

を
発
揮
す
る
。

一
ぼ

に
合
粛
麺
ぼ
・
，―度
調
理

さ
れ
て
い
る
た
め
、
湯
の
温

度
設
定
は
９２
度
で
済
む
と
い

う
。　
一
方
、
乾
麺
や
生
麺
で

は
逆
に
調
理
時
間
が
数
％
長

く
な
る
傾
向
が
あ
り
、
店
の

こ
だ
わ
り
に
合
わ
せ
て
調
節

す
る
必
要
が
あ
る
。　
〓

般

の
人
に
は
分
か
ら
な
い
範
囲

だ
が
、
通
常
の
ボ
イ
ラ
ー
と

は
味
が
変
わ
る
こ
と
も
あ
る

た
め
、
導
入
す
る
店
に
は
事

前
に
ゆ
で
具
合
を
試
し
て
も

ら
う

よ
う

に
し
て

い
る
」

（同
）
通
常
の
ボ
イ
ラ
ー
で
も
来

店
客
が
少
な
い
時
間
帯
に
こ

ま
め
に
電
源
を
切
る
な
ど
す

れ
ば
、
省

エ
ネ
は
可
能
。
た

だ
、
仕
事
に
慣
れ
た
個
店
の

店
主

ら
が

で
ぎ

る

こ
と

で

も
、
チ

ェ
ー
ン
店
の
パ
ー
ト

や
ア
ル
バ
イ
ト
に
徹
底
さ
せ

る
の
は
難
し
く
、
店
舗
運
営

の
負
担
も
増
す
´
こ
う
し
た

背
景
も
あ
り
、
実
際
に
同
機

種
を
導
入
し
て
い
る
業
者
は

チ

ェ
ー
ン
店
が
多
い
。
販
売

台
数
は
年
間
１
０
０
～
２
０

０
台
に
の
ぼ
る
。

元
の
技
術
は
１
９
８
０
年

代
に
開
発
し
た
。
た
だ
、
日

本
が
バ
ブ
ル
経
済
に
向
か

っ

て
い
た
こ
と
に
加
え
、

「
外

食
店
は
粗
利
益
率
が
高
い
こ

と
も
あ

っ
て
電
カ
カ

ッ
ト
に

着
目
す
る
会
社
は
な
く
、
売

れ
な
か

っ
た
」
と
中
川
社
長

は
振
り
返
る
。
現
行
機
種
を

開
発
し
た
の
は
１０
年
ほ
ど
前

の
こ
と
で
、
ジ

ョ
ナ
サ
ン
で

の
コ
ン
ペ
に
参
加
す
る
た
め

だ

っ
た
。

東
京
電
力
福
島
第
１
原
子

力
発
電
所
で
の
事
故
を
機
に

節
電

へ
の
意
識
が
高
ま
り
、

最
近
で
は

「
改
装
に
合
わ
せ

て
導
入
し
た
い
」
と
の
引
き

合

い
が
増

え
て
い
る
と
い

う
。
同
機
種
に
は
ガ
ス
を
利

用
す
る
も
の
や
、
卓
上
型
の

小
型
版
な
ど
の
バ
リ
エ
ー
シ

ョ
ン
も
あ
る
。
差
し
水
の
頻

度
や
噴
流
の
角
度
な
ど
の
カ

ス
タ

マ
イ
ズ
に
も
応
じ
て
お

り
、
今
後
も
飲
食
店
の
ニ
ー

ズ
に
き
め
細
か
く
対
応
し
て

い
く
考
え
だ
。

（原
克
彦
）

い
ら
―
く
の
「
ジ
ョ
ナ
サ
ン
」

の
ほ
か
、
大
手
の
定
食
店
や

低
価
格
ラ
ト
メ
ン
チ

エ
ー
ン

の

一
部
店
舗
に
も
導
入
さ
れ

て
い
る
。
湯
を
沸
騰
さ
せ
ず

に
９６
～
９７
℃
に
維
持
す
る
こ

と
で
消
費
電
力
を
減
ら
す
仕

組
み
で
、
日
本
洗
浄
機
の
調

べ
で
は
従
来
型
の
ゆ
で
麺
機

に
比
べ
６０
％
の
省
エ
ネ
効
果

を
得
ら
れ
た
。

一湯
が
沸
騰
す
る
手
前
の
温

度
に
維
持
す
る
だ
け
で
は
、

気
泡
が
上
が
る
の
に
伴
う
噴

流
が
、
麺
を
ゆ
で
る
の
に
十

分
な
だ
け
上
が
ら
な
い
。
そ

こ
で
ボ
イ
ラ
ー
の
下
部
に
取

り
付
け
た
モ
ー
タ
ト
で
噴
流

を
お
こ
し
、
沸
騰
し
た
湯
と

同
じ
効
果
を
得
ら
れ
る
よ
う

に
し
た
。
モ
ー
タ
ー
は
ボ
イ

ラ
ー
の
外
側
か
ら
磁
石
で
回

す
。

「
回
転
軸
を
ボ
イ
ラ
ー

に
通
す
と
水
漏
れ
が
起
き
や

す
く
な
る
」

（中
川
幹
夫
社

長
）
た
め
で

‐‥―
、
技
術
的
に
欠

か

せ
な

い
ポ

イ

ン
ト
だ

っ

た
。水

槽
を
覆
う
シ
ャ
ッ
タ
ー

で
湯
を
保
温
し
、
同
時
に
湯

気
を
と
じ
込
め
る
。
水
を

つ

ぎ
足
す
頻
度
が
減
り
節
水
に

つ
な
が
る

一
方
、
厨
房
の
温

度
上
昇
を
抑
え
る
こ
と
で
エ

ア
コ
ン
の
電
力
使
用
量
を
減

ら
せ
る
利
点

も
あ
る

と
い
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